
KITCHEN BEST  

MANAGEMENT  

PRACTICES 

WHAT TO DO WHAT NOT TO DO 

WIPE POTS, PANS 

AND WORK AREAS 

PRIOR TO WASHING 
 

Limpie con una toalla 
las ollas, sartenes, 
y areas de trabajo antes 
de lavarlos. 

DISPOSE OF FOOD 

WASTE DIRECTLY 

INTO THE TRASH 
 

Deseche los desperdicios 
de comida en el bote de 
basura. 

COLLECT WASTE OIL 

AND STORE FOR   

RECYCLING 
 

Junte el aceite usado y 
guardelo para que 
sea reciclado. 

CLEAN MATS INSIDE 

OVER A UTILITY 

SINK 
 

Limpie los tapetes de 
piso dentro de una 
tina o fregador. 

DO NOT POUR COOKING 

RESIDUE DIRECTLY INTO 

THE DRAIN 
 

No vierta residuos de cocinar 
directamente en el desague. 

DO NOT DISPOSE OF 

FOOD WASTE INTO THE 

GARBAGE DISPOSAL 
 

No ponga desperdicios de 
comida en el triturador de 
comida. 

DO NOT POUR WASTE 

OIL DIRECTLY INTO 

THE DRAIN 
 

No ponga aceite usado  
directamente en el desague. 

DO NOT WASH FLOOR 

MATS WHERE WATER 

WILL RUN OFF DIRECTLY 

INTO THE STORM DRAIN 
 

No lave tapetes de piso en un 
lugar donde el 
agua corra hacia el desague. 

If you have any questions on the  
Fats, Oils and Grease Program contact  
South Placer Municipal Utility District  

(916) 786-8555 
www.spmud.ca.gov 


